
L’Alleanza è una rete internazionale di cuochi che si impegnano a valorizzare i prodotti dei Presìdi,dell’Arca del Gusto e delle piccole produzioni locali 
“buone,pulite e giuste” ,salvaguardando la biodiversità agroalimentare a rischio di estinzione e dando visibilità e giusto valore ai produttori da cui si 
riforniscono;questa Osteria lo fa da diversi anni,portando avanti il progetto. 
 
Carlo Petrini e la redazione di guide gastronomiche Osterie d’Italia dal 1996 premia “Osteria famiglia Principe 1968” con il massimo riconoscimento LA 
CHIOCCIOLA SLOW FOOD che detiene per la divulgazione  
dell’agro nocerino sarnese nel mondo gastronomico!!! 

 

Il Percorso dell’Alleanza (estate - 2025)   
per l’intero tavolo…per tutti i commensali!!! 

 

Il Benvenuto con …Bollicine e Vai!!! (1,2,3,4,5,6,7,9,11) 
Welcome with…Bubbles and Go!!! 

 

Quadris Misto di Mare (1,3,4,7,12) 

con pomodori di stagione in Colatura di Alici  
Quadris misto mare with seasonal tomatoes in Colatura di Alici   

Mischiato Potente  (1,2,3,4,5,6,7,9,11) 

con Cozze in esaltato di Fagioli e Prezzemolo e Antico Pomodoro  
Powerful Mix with Mussels in Parsley and Ancient Tomato 

 

Trancetto di Ricciola  del Mediterraneo (1,2,3,4,7,10) 
in esaltazione di piselli Santacroce e Provola Jersey con  Sale Marino   

Mediterranean Amberjack Fillet in Santacroce Peas and Jersey Provola Cheese e sales marino 
 

La frutta 
Fruiting in Santacroce 

 

Il Dolcino (3,4,5,7,9,10) 
The Sweet 

 

€ 45,00 a persona  
con acqua e coperto + calice di Benvenuto!!! 

 

minimo per 2 persone …ed obbligatoriamente per tutti i commensali dell’intero tavolo!!!  
for the entire table...for all the guests!!! 

 

www.fondazioneslowfood.it/alleanza 
 

I Presìdi son o progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualità  da salvaguardare,realizzate secondo pratiche tradizionali - www.fondazioneslowfood.it/presidi 
 

L’Arca del Gusto è un catalogo di 
prodotti che appartengono alla cultura 

e alle tradizioni di tutto il mondo e 
che rischiano di scomparire. 

 
www.fondazioneslowfood.it/arca 

 

I cuochi che aderiscono all'alleanza garantiscono l’impiego di almeno tre presìdi,contrassegnandoli con il segno  
 

I Presidi Slow Food che utilizziamo nel nostro menù sono: 
 

Papaccella Napoletana  Azienda agricola Bruno Sodano   Fagioli di Controne  Azienda agricola Agosto Maria Rosa 

Ceci di Cicerale  Casale Denazzano   Fagioli dente morto di Acerra  Azienda agricola Bruno Sodano 

Colatura di Alici di Cetara  Azienda Iasa   Conciato Romano  Azienda agricola Le Campestre 

Cacioricotta del Cilento  Azienda agricola I Moresani  Antichi Pomodori di Napoli  Cooperativa agricola Danicoop 
 

Per essere aggiornati sulle nostre iniziative,è attiva la newsletter sul sito: www.famigliaprincipe.it 

L’Unione Ristoranti del Buon Ricordo promette da oltre mezzo secolo un viaggio tra i sapori e i colori della cucina italiana. Le insegne racchiuse 
sotto il suo marchio, distribuite dal Nord al Sud dell’Italia e all'estero, rappresentano la migliore espressione della cucina regionale italiana e 

http://www.fondazioneslowfood.it/alleanza
http://www.fondazioneslowfood.it/presidi
http://www.famigliaprincipe.it/


disegnano la mappa della gastronomia e dell’ospitalità Made in Italy.Tutti coloro che degusteranno il menù del “Buon Ricordo”  avranno il piatto in 
Omaggio dell’osteria che li ospita!!! 
 
 

 
 

Il Percorso del Buon Ricordo (estate - 2025) 
per l’intero tavolo…per tutti i commensali!!! 

 
Il Benvenuto con …Bollicine e Vai!!! (1,2,3,4,5,6,7,9,11) 

Welcome with…Bubbles and Go!!! 

 
Cilindro di Zucchine Novelle (3,4,9) 

con Pancia Cotta e Provola Fumè in panatura di Uova Filina  
Cylinder of Baby Zucchini with Cooked Pancetta and Smoked Provola in Filina Egg Breading 

 
‘O Scarpariello del Principe 1968 (4) 

con pomodorini duepuntozero e basilico fresco in Piccante assolato 
'O Scarpariello del Principe 1968 with duepuntozero cherry tomatoes and fresh basil in spicy sunny 

 
Punta di Pollo Ruspante (5,7,10,14) 

con  Misticanza e Mandorle pelose in maggiorata di Pomodorini Confit dell’agro  
Free-Range Chicken Tip with mixed salad and hairy almonds plus confit tomatoes from the countryside  

 
Fruttando a Santacroce 

Fruiting in Santacroce 

 
Il Dolcino (3,4,5,7,9,10) 

The Sweet 

 

€ 50,00 a persona  
con acqua e coperto + calice di Benvenuto!!! 

 

 
con il piatto del buon ricordo in omaggio /free for you 1 buon ricordo dish 

 
minimo per 2 persone …ed obbligatoriamente per tutti i commensali dell’intero tavolo!!!  

for the entire table...for all the guests!!! 

 


